TURK GIDA KODEKSI BAL TEBLIGI
(TEBLIiG NO: 2020/7)

Amag

MADDE 1 —(1) Bu Tebligin amact, balin teknigine uygun ve hijyenik sekilde tiretilmesi, hazirlanmasy, islenmesi, depolanmasi, nakledilmesi ve
piyasaya arz edilmesi asamalarinda tagimasi gereken ozellikleri belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig bal aris1 (Apis mellifera) tarafindan tiretilen bah kapsar.

Dayanak

MADDE 3 —(1) Bu Teblig, 19/2/2020 tarihli ve 31044 sayih Resmi Gazete’de yaymlanan Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak
hazirlanmustir.

Tammlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gecen;

a) Bal: Bitki nektarlarmn, bitkilerin canh kisimlarmmn salglarmm veya bitkilerin canh kisimlari tizerinde yasayan bitki emici boceklerin salgilarmmn,
bal arist tarafindan toplandiktan sonra kendine 6zgii maddelerle birlestirerek degisiklige ugrattigy, su icerigini distirdiigli ve petekte depolayarak
olgunlastirdigy, dogasi geregi kristallenebilen dogal {irtini,

b) Cerceve: Arilarm dogrudan petek yaptig veya icine temel peteklerin yerlestirildigi malzemeyi,

¢) Frmcilik bal: Yabanci tat ve kokuya sahip veya fermentasyona baslanus veya fermente olmus veya yiiksek sicaklkta islem gormiis,
endistriyel veya daha sonra islenecek diger gida maddelerinde bilesen olarak kullanilma amagh bali,

¢) Karakovan: Caldan 6rme sepetler ve ici oyulmus aga¢ kiitikleri gibi belirli bir standardi olmayan ve modern ariciik tekniklerinin
uygulanmasma imkan vermeyen kovanlari,

ifade eder.

(2) Bu Tebligde gecen bal ¢esitleri;

a) Kaynagma gore;

1) Cigek bali: Bitki nektarindan elde edilen bali,

2) Salgi bal: Bitkilerin canlt kisimlarmm salgilarmdan veya bitkilerin canli kisimlar1 {izerinde yasayan bitki emici boceklerin (Hemiptera)
salgilarindan elde edilen ballary,

2.1) Cam bal: Bazi ¢gam agaclart (Pinus brutia, P. nigra, P. pinea) {izerinde yasayan Marchalina hellenica (kosnil)’nin gelisim déneminde bu
agaclarm karbonhidratca zengin tath 6zsuyundan olusturdugu bal ¢iginin, bal arilar1 tarafindan toplanip degisiklige ugratarak tirettigi salgi balny,

b) Uretim ve/veya pazara sunulus sekline gore;

1) Petekli bal: Petek gozlerinde yavru icermeyen, bal mumuyla kabartilan temel petekli cergevelere depolanan ve petegin tiimii veya biiyiik
boliimii sirlanmus olarak satisa sunulan bali,

2) Dogal petekli bal: Temel petek kullanilmadan, standart kovanlarda arilar tarafindan petegi ile beraber tiretilen bals,

3) Karakovan bal:: Temel petek kullamimadan, karakovanlarda arilar tarafindan petegi ile beraber tiretilen bals,

4) Stizme bal: Sirlar1 alinan yavrusuz peteklerden santrifiij yolu ile elde edilen bal,

5) Petekli stizme bal: Stizme bal igerisinde petekli bal pargalari ile hazirlanmig baly,

6) Sizma bal: Sirlart alnmis yavrusuz peteklerden, dogal akisi ile sizdirilarak elde edilen bals,

7) Pres bal: Yavrusuz peteklerin dogrudan veya 45°C’yi agmamak {izere wsttilarak preslenmesi ile elde edilen bals,

8) Filtre edilmis bal: Siizme iglemi srasmda 0.2 mm’nin altmda gozenek biiyiikliigiine sahip filtrasyon malzemeleri kullanilarak yabanci organik
veya inorganik maddelerin uzaklastirlmas: sonucunda polen igerigi azalmis bal,

ifade eder.

Uriin zellikleri

MADDE 5 —(1) Bu Teblig kapsaminda piyasaya sunulan veya insan tiikketimi amacityla herhangi bir gida maddesinde bilesen olarak kullanilan
ballarm, Ek-1’de yer alan kriterlere ve asagidaki 6zelliklere uygun olmasi gerekir:

a) Bal esas olarak ¢ogunlugu fruktoz ve glukoz olmak tizere farkli sekerlerden, organik bilesiklerden, enzimlerden ve polenlerden olusur. Bala
gida katki maddeleri de dahil olmak tizere higbir gida bileseni veya disaridan higbir madde katilmaz Balm, dogal bilesiminde bulunmayan organik
ve/veya inorganik maddelerden ari olmasi gerekir.

b) Firmeilik bal disinda; bal, bala ait olmayan yabanci tat ve kokuya sahip olamaz, baln fermantasyonu baslanus olamaz, asitligi yapay olarak
degistirimez ve bal igerdigi dogal enzimleri pargalayacak veya onemli diizeyde inaktive edilecek sekilde isitimaz.

c) Filtre edilmis bal ile ilgili hiikiimler sakli kalmak kaydiyla yabanci organik veya inorganik maddelerin ayrimasi srasmda ka¢miimaz olan
kayplar disinda baldan polen veya bala 6zgii diger bilesenler uzaklastirlamaz. Filtre edilmis bal dignda hangi asamada olursa olsun ballara 0.2 mm’nin
altnda filtrasyon uygulanmaz.

¢) Baln tadi ve aromasi, baln kaynagma ve tretildigi bitkinin tiirtine bagl olarak degismekle birlikte, baln kendine 6zgii koku ve tada sahip
olmasi gerekir.

d) Balin rengi su beyazindan koyu amber renge kadar degisebilir. Salgt balnn renginin pfund skalasma gére en az 60 olmasi gerekir.

e) Baln kivamu akigkan, viskoz, kismen veya tamamen kristalize olabilir.

f) Etiketinde baln kaynagmi aldig1 ¢icek, bitki, bolge veya cografya belirtilen ballara filtre edilmis bal ilave edilemez.

g) Etiketinde botanik kaynagi belirtilen ballarda, ballarm bu 6zellikleri Ek-2’de verilen polen oranlart ile uyumiu olur.

§) Bu Teblig kapsaminda Ek-1’de belirlenen kriterler, krem bal ve kristalize bal olarak adlandirilan ballar i¢in de gegerlidir.

h) Petekli ballarda, petegin en az % 80’inin sirlanmis olmasi gerekir.

1) Temel petekte balmumunun dogal yapisinda bulunmayan, parafin, serezin, i¢ yagi, recine, oksalik asit gibi organik maddeler ile agartici
maddeler gibi inorganik maddeler bulunamaz. Ayrica bir gram petekte Amerikan Yavru Ciiriikliigii etkeni Paenibacillus larvae spor ve vejetatif formu
ile Nosemosis etkenleri Nosema apis ve Nosema ceranae sporlari bulunamaz.

1) Karakovan bah ve dogal petekli ballar stizme bal olarak piyasaya arz edilemez.

j) Karakovan bali ve dogal petekli bal adiyla piyasaya arz edilecek ballarda, petegin par¢alanmamasi ve siizme bal ilave edilmemesi gerekir.

Katki maddeleri

MADDE 6 — (1) Bala hi¢bir katki maddesi katilamaz.

Aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 7 — (1) Bala higbir aroma verici ve aroma verme 6zelligi tastyan gida bilesenleri katllamaz.

Bulasanlar

MADDE 8 —(1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirtinlerde, 29/12/2011 tarihli ve 28157 tigiincii miikerrer sayih Resmi Gazete’de yaymmlanan
Tiirk Gida Kodeksi Bulaganlar Y énetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanur.



Pestisit kalintilan

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinlerde, 25/11/2016 tarihli ve 29899 miikerrer sayihi Resmi Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida
Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Y 6netmeliginde yer alan hitkiimler uygulanir.

Veteriner ila¢ kalintilar

MADDE 10 —(1) Bu Teblig kapsammda yer alan tirtinlerde, 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayih Resmi Gazete’de yaymlanan Tiirk Gida Kodeksi
Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Smiflandiriimasi ve Maksimum Kalnt1 Limitleri Y 6netmeliginde yer alan hiikiimler
uygulanir.

Hijyen

MADDE 11 —(1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlerde, 29/12/2011 tarihli ve 28157 iigiincli mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi ile 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayih Resmi Gazete’de yaymlanan Gida Hijyeni
Y dnetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanr.

Ambalajlama

MADDE 12 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {irtin ambalajlarmda, 5/4/2018 tarihli ve 30382 sayih Resmi Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida
Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Y6netmelikte yer alan hiikiimler uygulanir.

Etiketleme

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinlerde, 26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer sayih Resmi Gazete’de yaymlanan Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Y onetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanr. Bu genel kurallara ek olan kurallar asagida
verilmigtir:

a) Etikette “1 yagmndan kiiciik bebeklere bal yedirilmemelidir” ifadesi yer alr.

b) Cergeveli balda net miktara “cergeve agiligr’ dahil degildir. Cercevelere aricilarm isletme numaralari yazilir.

c) Etikette kaynagma gére bal, salgi bah veya cigek balt olarak adlandirilr. Salgi balmm kaynagi ¢am bal ise bal ‘¢am bali’ olarak adlandurilr,
cam bal ile birlikte salg1 bali ifadesi de kullanilabilir.

¢) Filtre edilmig ballar ve firmcilik ballar1 hari¢ olmak tizere, baln botanik kaynag: belirli ise ve bal bu kaynaga ait duyusal, fiziksel, kimyasal ve
palinolojik 6zellikleri belirgin sekilde tasiyorsa, gidanin adi “aygicegi bal, thlamur bal” gibi baln kaynagmi aldigi ¢icek veya bitkinin adi ile
desteklenebilir.

d) Filtre edilmis ballar ve firmeilik ballar1 harig olmak iizere, bal iiretildigi bolgenin florasma ait dzelikleri belirgin sekilde tasiyorsa gidanin adi,
cografi isaretten dogan haklara aykir1 olmamak kaydiyla, o bolgenin bolgesel, cografi veya topografik adi ile birlikte kullanilabilir.

e) Frrmeilik ballarmm etiketinde “sadece pisirme amagl’” ifadesi gida adina yakm ve kolayca goriilebilir bir sekilde yer alir.

f) Frrmcilik ballarmm bilesen olarak kullanildig: bilesik bir gida maddesinde “bal” ifadesi “firmcilik bal” yerine bilesik gida maddesinin isminde
kullanilabilir. Ancak, gidanmn bilesenler listesinde “firmcilik bal” olarak yer alrr.

) Filtre edilmis ballarm ve firmeilk ballarmmn etiketinde gidanin adi “filtre edilmis bal’, “‘firmcilik bali’ olarak yazilr. Filtre edilmis ballarda polen
miktarmmn azaltildigi etikette belirtilir.

&) Hammadde ambalaji iistinde Aricitk Kayit Sistemine kayith olan isletmeye ait hammaddenin kaynagmi isaret edecek TURKVET Kayr
Sisteminden alnan isletme numarasi bulunur.

h) Balin botanik kaynagmm Ek-1’de Latince ismi verilen botanik tiirlerden biri olmasi halinde; gidanin ad: balin kaynagim aldigi ¢igek veya bitkinin
adiile desteklenebilir.

1) Karakovan ballar1 adlandirilirken gidann aduyla birlikte “dogal petekli” ifadesi kullanilabilir.

1) Stizme ¢icek bal; akiskan olmayan kivamda, kontrollii kosullarda kristalize edilmesi halinde “krem bal”, kendiliginden kristalize olmasi halinde
ise “kristalize bal” adiyla piyasaya arz edilebilir.

j) 45 °C’den yiiksek 1s1l islem gérmemis ve 0.3 mm’den daha biiyiik filtreler ile filtre edilmis ballar, “ham bal” olarak tanimlanabilir.

Tasima ve depolama

MADDE 14 —(1) Bu Teblig kapsamndaki iiriinlerin tagmmasi ve depolanmasi, Tiirk Gida Kodeksi Y 6netmeliginin 10 uncu maddesinde yer
alan kurallara ek olarak; ballar, paketleme/dolum noktasindan tiiketiciye ulastirilana kadar tiim asamalarda temiz ve kuru yerlerde kokulardan ari
bigimde, dogrudan giines 1s1¢mndan korunacak ve 25 °C’yi agmayacak sekilde muhafaza edilir.

Numune alma ve analiz metotlan

MADDE 15 —(1) Bu Teblig kapsammnda yer alan {irtinlerden Tiirk Gida Kodeksi Y 6netmeliginde belirtilen kurallara uygun olarak numune
almnr, triinlere uluslararasi kabul gormiis analiz metotlar: uygulanir.

Avrupa Birligi me vzuatina uyum

MADDE 16 —(1) Bu Tebligin hazrlanmasmda, 20/12/2001 tarihli ve (AT) 2001/110 sayih Bal ile Ilgili Avrupa Parlamentosu ve Konsey
Direktifi dikkate alnmustir.

idari yaptinm

MADDE 17 —(1) Bu Teblige aykir1 davrananlar hakknda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayih Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem
Kanununun ilgili maddelerine gore yaptrmmlar uygulanir.

(2) HMF (Hidroksimetilfurfural) ve diastaz sayisma iliskin degerlendirmelerde ortam sicakhg dlgiilerek islem yapilir.

Yiiriirliikten kaldinlan teblig

MADDE 18 —(1) 27/7/2012 tarihli ve 28366 sayilh Resmi Gazete’de yaymlanan Tirk Gida Kodeksi Bal Tebligi (Teblig No: 2012/58)
yiirtirlikten kaldwinustir.

Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE 1 1) Bu Teblig kapsammnda faaliyet gosteren gida isletmecileri, 13 iincii maddenin birinci fikrasmmn (c) bendinde yer alan
hiikiimlere 31/12/2020 tarihine kadar uymak zorundadir.

Yiiriirliik

MADDE 19 — (1) Bu Teblig yaymu tarihinde yiirtirliige girer.

Yiiriitme

MADDE 20 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakani ytiriitiir.

Ekleri icin tiklayiniz
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